
KONFERENCIJŲ CENTRAS

RAUGYKLOS G. 7, LT- 01140, VILNIUS 
M. +370 5 2060681  E. sales@conti.lt

Conti konferencijų centras- įvairių dydžių erdvės, atliekančias labai svarbų vaidmenį palengvinant efektyvų
bendravimą, bendradarbiavimą ir sprendimų priėmimą organizacijose. Mūsų centrinė Vilniaus lokacija puikiai tinka
įvairaus tipo verslo ar asmeniniams renginiams. Čia rasite, viską, kas reikalinga sėkmingam renginiui! 



APIE KONFERENCIJŲ SALES
Conti viešbutyje įrengtos trys modernios konferencijų salės, kurios
yra pritaikytos įvairaus dydžio konferencijoms, verslo susitikimams,
renginiams, darbinėms sesijoms, komandų formavimo renginiams,
seminarams bei mokymams organizuoti.                                                                 

Į PASIŪLYMĄ ĮSKAIČIUOTA 
ekranas
projektorius
mikrofonas
audio-video aparatūra
salės paruošimas pagal Jūsų pageidavimus 
lenta-stovas su popieriumi ir markeriais 
blanknotai ir rašikliai 
nemokamas wifi



VERSLO PIETŪS  Darbo dienomis nuo 11:30 iki 15 val.
 
Komplektas (Sriuba/Užkandis/Karštas) 15 EUR 

Sriuba 3.5 Eur
Salotos 7.5 Eur
Pagrindinis patiekalas 9 Eur
Desertas 4.5 Eur       

16 Eur/ asm. 3 patiekalai
Pomidorinė sriuba 
Kepta lašiša 
Obuolių pyragas su vaniliniais ledais

32 Eur/ asm. 4 patiekalai
Šefo komplimentas - batatų traškutis, jautienos tartaras
ir peletrūnų majonezas
Žuvienė 
Juodojo Anguso jautienos nugarinė
Tiramisu

24 Eur/ ﻿asm. 3 patiekalai
Šviežių daržovių salotos su ožkos sūrių
Anties konfitas 
Levandų creme bruleé

PIETŪS/ VAKARIENĖ  Iš anksto užsakomi meniu



PASITIKIMO GĖRIMAI 
Vanduo/ kava / arbata                                                                                          2.5 Eur
Vanduo/ kava / arbata/ sultys                                                                                3 Eur
Naminis mėtų limonadas                                                                                        2 Eur 
 

UŽKANDŽIAI 
*Minimalus užsakymo kiekis 10 vnt. tos pačios rūšies užkandžių
Mūsų keptos čia﻿batos sumuštiniai su kalakutiena arba jautiena                    5 Eur
Šviežiai kepti sviestiniai kroasanai įdaryti:
Avokado kremu, salotomis bei rūkyta lašiša                                                      4 Eur
Varškės kremu, šviežiomis salotomis, kumpiu bei sūriu                              3.5 Eur

SALDŪS UŽKANDŽIAI
Šviežiai keptos saldžios bandelės                                                                     2.8 Eur
Medaus pyragas                                                                                                    2.8 Eur
Šokoladinis pyragas su miško uogomis                                                            3.5 Eur    
Karamelinis sūrio pyragas su uogomis                                                             3.5 Eur



EN



CONFERENCE CENTER

RAUGYKLOS ST. 7, LT- 01140, VILNIUS 
M. +370 5 2060681  E. sales@conti.lt

Our function rooms are as flexible as they are beautiful. Have them set up for round-table discussions or in theatre style. Make use
of projection screens, breakout areas and networking spaces. 
Meeting spaces playing a very important role in facilitating effective communication, cooperation and decision-making in
organizations. Our central Vilnius location makes us perfect for all kinds of business event.  
Whatever event you have in mind, we have a space to match.



ABOUT CONFERENCE HALLS
Conti hotel has three various sizes modern conference halls, which
are adapted for organizing conferences, seminars and presentations,
private board meeting, working sessions, team building events and
trainings.                                                      

THE OFFER INCLUDES 

screen
projector
microphone
audio-video equipment
preparation of the hall according to your preferences 
board-stand with paper and markers 
blanks and pens 
WiFi in both guest rooms and meeting spaces



BUSSINESS LUNCH Weekdays 11:30 till 15:00H
Complex  (Soup/Snack/Main course) 15 EUR
Soup 3.5 Eur
Salad 7.5 Eur
Main course 9 Eur
Dessert 4.5 Eur       

16 Eur/3 course meal
Tomato soup 
Baked salmon 
Apple cake with vanilla ice cream

32 Eur/ 4 course ﻿meal
Chef‘s compliment: Sweet potatoes chip, beef tartar and tarragon
mayonnaise 
Fish Soup
Black angus beef tenderloin
Tiramisu

24 Eur/ ﻿3 course ﻿meal
Fresh vegetable salad with goat cheese
Duck Confit
Levander creme bruleé

LUNCH/ DINNER 
Advance order required



WELCOME COFFEE
Water/ coffee / tea                                                                                               2.5 Eur
Water/ coffee / tea / juice                                                                                      3 Eur
Homemade mint lemonade                                                                                   2 Eur

COFFEE BREAK
*The minimum order quantity 10 pcs. 

Homemade ciabatta sandwiches with turkey or beef                                     5 Eur
Freshly baked croissants with:
Avocado cream, lettuce and smoked salmon                                                   4 Eur
Curd cream, fresh salad, ham and cheese                                                      3.5 Eur

SWEET SNACKS
Freshly baked sweet buns                                                                                  2.8 Eur
Honey cake                                                                                                            2.8 Eur
Chocolate cake with forest berries                                                                  3.5 Eur    
Caramel cheesecake with berries                                                                     3.5 Eur                                              


